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Short & Strong
Espresso
Espresso Macchiato
Cortado

Signature Sips
Caramel Latte
Hazelnut Latte
Vanilla Latte
Coconut Latte
Chai Latte

Matcha Latte
Mocha Latte

Let’s get Dirty!
Dirty Chai Latte

Dirty Matcha Latte
Dirty Choc & Coconut

Fliissiges Gold
Americano klein
Americano groB
Cappuccino klein
Cappuccino groB
Flat White

Latte Macchiato

2,50
2,80
2,80

4,80
4,80
4,80
4,80
4,80
4,80
4,80

5,80
5,80
5,80

3,30
3,80
3,90
4,50
4,20
4,30

Extras

+ extra Shot (Doppio) 1,00
+ Hafermilch 0,50
+ laktosefreie Milch 0,50
+ Kokosmilch 0,50
+ Sirup 0,50

Erdbeere, Himbeere, Vanille, Karamell,
Haselnuss, Kokos

Volles Aroma, kein Koffein? Alle Kaffeespe-
zialitaten gibt's auch decaf!

Warm ums Herz

HeiBe Schokolade 4,30
+ Sahne 0,50
+ Schuss 1,50
HeiBe Zitrone mit Ingwer 4,30
Ochsig Tee 4,30
Iced, Iced Baby...

Iced Latte 4,30
Iced Americano 3,80
Iced Matcha Latte 4,80
Iced Cappuccino 4.50
lced WerksKaffee 5,50
Eiskaffee mit Sahne 6,90
Eisschokolade mit Sahne 6,90

Affogato 4,20



Speciality Tea by Teeliebe Erfrisch dich mal!

Assam Tee Wasser still 0,251 2,80
Grlner Tee Wasser still 0,75L 4,90
Darjeeling Wasser spritzig 0,251 2,90
Bergkrauter Wasser spritzig 0,751 4,90
wrzige Krautermischung Schnaxi 051 450
Bayerische Erfrischung bayrischer Cola-Mix
minzige Krautermischung Coca Cola 0.33L 3.50
Bayerischer Kick Coca Cola Zero 0,331 3,50
Krauter-Schwarztee Mischung Sprite 0,33L 3.50
Bayerischer Garten Fanta 0.33L 3,50
beerige Krautermischung ,

Hausg. Eistee 0,33L 4,20
Bayerischer Fruchtetraum
Frichtetee

Frisch gepresst & gemixt
Kleirie Kante Teeasoii 3,30 Frisch gepresster Saft 0,331 4,90

Apfel, Orange, Karotte & Ingwer
GroBe Kanne Tee 550 ml 5,90 Orange

Smoothies 0,33L 5,60

Unsere Tees servieren wir je nach Wunsch in der ;
Mango-Maracuja

kleinen oder in der groBen Kanne.
Beere

Weekly Smoothie 0,331 6,90

Be ready for a surprise

Gispritzt
Schorlen 0,33L 3,50
Schorlen 0,5L 4,50

Maoge der Saft mit dir sein...
Johannisbeere

Ein Oxymel, das mit ganz viel Liebe in

Murnau hergestellt wird. Apfel
Ochsig Spritz 6,90 Rhabarber
Ochsig Schorle 0,33L 3,90 l’jalflacuia
atler
Ochsig Schorle 0,51 4,90 Himbeere

Ochsig Tee 4,30 Orange



A g’scheide Hoibe

Helles 0,5L 4,30

Helles alkoholfrei 0,51 4,30

WeiBbier 0,51 4,30

WeiBbier alkoholfrei 0,51 4,30

Russ 0,51 4,30

Radler 0,5 4,30  Cheers auf Null Promille
Crodino Spritz alkohalfrei 6,50

Blubbern mit Stil SRR 4.90

Hausprosecco weiB 0,1L 4190 EiderfionerCiush 4,90

Hausprosecco rosé 0,1L 4,10

Mimosa 4,90 Flr mehr alkohalfreie Drinks sprecht uns gerne

Aperol Spritz 6,90 an. Wir finden was feines fir euch!

Hugo 6,90

Campari Spritz 6,00 ZuVino soginie no!

Limoncello Spritz 6,90 HausweinweiBo,2L 4,90

Ochsig Spritz 6,90 Hauswein rosé 0,2L 4,90

Sarti Spritz 6,90 Hausweinrot0,2L 4,90

Crodino Spritz 6,00 Weinschorle 0,3L 4,90

Lavendel Spritz 6,90 Lugana 5,90

Ingwer Spritz 6.90 WeiBwein - trocken

Basilikum Spritz 6,90 Lowenthal Cuvee des Fleurs 5,90

WeiBwein - feinherb

Rosabell Spritz 6,90 ) )
Lillet Wild Berry gop oom Rosa Drganie 2,30
Rasé - fruchtig
Gin Basil 8,50 o ,
) _ Baglio Gibellina Appassito 5,90
Gin Tonic 8,50

Rotwein - halbtrocken

Gin Ochsig 8,50



Gehagatrnehle

Geht ganz schnell

Butterbrezn 2,50
Croissant 2,70
Croissant mit Aufstrich 3,50
Kuchen von Oma 3,90 -4,50
WeiBwurst & Brezn 1Paar 7,50
Wiener & Semmel 1 Paar 6,50
Toasty Love 4,20

Schinken-Kase oder Salami-Kéase Toast

Hot Croissant 4,20
Schinken, Kase, Avocadocreme, Feldsalat

Bowls & Miislis

Frihstlcks Bowl 7,50
Kalte Smoothie Bowl, Obst, Nussmix & Musli
Joghurt Bowl 6,90

Joghurt mit Obst, Nussmix & Masli

Kakao Bowl 7,90
Kakao, Banane, Erdnussbutter, Kokosmilch,
Muasli, Obst, Chiasamen, Kokosflocken

Bircher Musli 5,90
Milchreis mit Zimt & Zucker 4,90
Milchreis mit Apfelmus 5,90
Snacks

Snackbox 4,50
Nachos & Guacamole 5,50

+ Kése Uberbacken 1,00

Griinzeug mit Geschmack
Bunter Salat 9,90

Salat mit Tomate, Gurke, Paprika, Mais, Karotte.
Mit Hausdressing oder Essig & Ol

Pimp it...

... und zwar genau nach deinem Geschm

+ Lachs kleine Portion
+ Lachs doppelte Portion
+ Schinken

+ Serranoschinken

+ Salami

+ Thunfisch

+ Emmentaler

+ Gouda

+ Burrata

+ Feta

+ Mozzarella

+ Frischkase

+ Avocadocreme

+ Rote Beete Aufstrich
+ Hummus Aufstrich

+ pochiertes Ei

+ Spiegelei

+ Rihrei kleine Portion

+ Rlhrei doppelte Partion

+ Beilagensalat




Aufgestrichen &
Aufgetischt

Green Goddess
Krustenbrot, Avocadocreme, Tomate,
Mozzarella, Feldsalat & Balsamicocreme

Pink Power 11,90
Krustenbrot, Rote Beete Aufstrich, Burrata
& Rucola

Sunny Serrano 14,90
Krustenbrot, Avocadocreme, Serranoschinken,
Burrata, Rucola & Honig-Senf Sauce

Vegan Vibe 9,90
Krustenbrot, Hummus, GrillgemUse, Rucola &
Balsamicocreme

Easy Egg 11,90
Krustenbrot, Avocadocreme, Tomaten, Rihrei,
Feldsalat & Balsamicocreme

Bacon Babe 14,90

Krustenbrot, Avocadocreme, Bacon,
2 Spiegeleier & Parmesan

Egg Benedikt 14,90
WeiBbrot, Avocadocreme, 2 pachierte Eier,
Sprossen, Sauce Hollandaise

Burrata Love 14,90

WeiBbrot, Frischkase, Serranoschinken, Burrata,
Rucola & Pesto

WerksSandwich 12,90

WeiBbrot, Salami, K&se, Salat, Tomate, Karotte
dazu Aioli & Chips

Sweets

French Toast 12,90
2 Stlck French Toast, Obst, Vanilleeis &
Karamellsauce

Croffles

Der Hybrid aus Croissant & VWalfel

+ Banane & Schokosauce 6,90
+ Biscoffcreme & Kekse 8,90
+ Pistaziencreme, Kokos, Nuss 8,90

Zur
Mittagszeit 4

Jeden Tag gibt's bei uns ein anderes hausge-
machtes Gericht zum Mittag. Am besten einfach
mit einem Lacheln im Gesicht bei uns nachfra-
gen und wir sagen dir gerne, was heute serviert
wird.

Tagessuppe mit Brot
Tagesgericht

WerksSemmel



Frithstiick ist fertig!

Das WerksCafé-Frihstlick - alles kann, nichts muss! Stell” dir dein perfektes Frihstlck selbst
zusammen: Wahle eine Brot Base, dazu einen Aufstrich und Wurst oder Kase. In zwei Grofen erhaltlich
— slB, herzhaft oder beides? Du entscheidest!

Frihstuckskisschen 8,90
Wanle zwei Brot Bases & zwei Aufstriche
Morgenheld 12,90

Wahle drei Brot Bases, zwei Aufstriche, Wurst & Kase

Brot Base

uste

Herzhafte Aufstriche SiiBe Aufstriche

Butter Se machte Marmelade rot ader gelb

docreme
Beete Aufstrich

Wurst

Emmentaler Salami

Gouda Schinken
Mozzarella Serranoschinken

y Looking for our English menu? Alle Preise sind in EUR und inkl. MwSt.
Waorry no more — it's just a scan away. angegeben.
E ih Point your camera at the QR code and  Allergenliste? Ham ma! Einfach beim
browse the menu anline. Service nachfragen.



L . s s
e ...denn wir wissen gern ganz genau, woher unsere Schatze kommen.

Der Kaffee kommt von Wildkaffee aus Farchant. Hardi und sein Team rdsten hier mit so viel Hin-
gabe, dass jede Bohne ihre ganz eigene Geschichte erzahlt.

Die Wurst beziehen wir von der Metzgerei Christl aus Oberau. Beim Christlwird Handwerk noch
als Ehrensache verstanden. Da wird mit Verstand und Tradition gearbeitet, damit am Ende nur
g'scheide Qualitat auf deinem Teller landet.

Der Béacker ist die Backerei Rihl aus Garmisch-Partenkirchen. Eine Backerei, die seit 1933
familiengeflihrt wird und noch selber handwerklich hergestellte Backwaren anbietet. Hier wird
also noch richtig geknetet, gebacken und gewalzt.

Die Getréanke ...wie Biere, Safte und Softdrinks kommen vom Wein Wittig aus Kattenbrunn. Die
Familie Wittig sorgt mit ihrer herzlichen Art daflir, dass der Nachschub an regionalen Erfrischun-
gen nie ausgeht. Weine, der Prosecco und die Spirituosen beziehen wir vom Weinforum aus Gar-
misch-Partenkirchen. Mit einem feinen G'spur fir besondere Tropfen wahlen sie flir uns genau
das aus, was die Zeit fur einen Augenblick stillstehen lasst, wenn wir gemeinsam auf das Leben
anstoBen.

Der Tee kommt von der Teeliebe aus Weilheim. Hinter jeder Mischung steckt der Wunsch, dir ein
bisserl Ruhe zu schenken. Gepfllickt und kembiniert mit ganz viel G'spur flr die feinen Nuancen,
die uns die Natur so schenkt.

Die Kuchen backt Sabrinas Oma alle selbst mit ganz viel Liebe. Und wenn sie sich mal ein
Pauschen gbnnt, dann lbernehmen wir Schneebesen & Backblech.

Die Marmeladen sind alle von uns selbstgemacht. Da stehen wir selbst am Herd und lassen
die pure Frucht direkt ins Glas wandern.

Das Marketing kommt von Fraulein Mira aus Garmisch-Partenkirchen. Sie kimmert sich mit
ganz viel Herzblut um die Website, beschriftet die Tafeln, hat unser Logo entworfen und gestaltet
alles, was gedruckt ist. Deswegen haben sie und ihr Lieblingsmensch Daniel auch einen ganz
eigenen Hocker an der Bar bekommen.

. Wusstest ihr ‘s schon? :
Das WerksCafe67 gibt's nicht nur flr Kaffee, ein Stlickerl Kuchen oder einen feinen Snack. Ihr
konnt unser Café und den Concept Store auch ganz fiir euch allein haben. Ob Geburtstag, :
ein lustiger Madelsabend, Team-Events oder die nachste Weihnachtsfeier — wir schaffen den :
Rahmen flr eure besonderen Momente. Sprecht uns einfach an und wir finden gemeinsam ein

i Setup, das genau euren Geschmack trifft. Ganz individuell, ganz entspannt und mit viel Liebe :

: zum Detail. :
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